










一人前（2枚）

和牛のもも肉を食べやすく薄切りに仕上げました
さっと焼いて卵黄だれをたっぷりつけて召し上がって下さい。

濃厚な
卵黄ダレで
お召し上がり
ください大判もも肉の

炙り焼きすき
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炙り大判
手まり寿司
鬼おろし付

一人前

一人前

炙り大判
ユッケ仕立て



◆特タン芯　◆タンすじ　◆上タン塩
◆タンさき塩　◆炙りタンしゃぶ　◆タン中落

タン中落

特タン芯 上タン塩

タンすじ タンさき塩ネギ
添え タン中落

たっぷりさっぱり

ねぎ盛り

タン盛り合わせ



わさび中落バラ

中落バラ

和牛バラ切落し

和牛赤身切落し

タン中落

タンすじ

たっぷりわさびで味付け。

骨の間の旨味たっぷり。

味は絶品の切り落とし部位。

形は良くないですが味は抜群。

カルビ
ロース
上ロース
上カルビ
上ハラミ
特ロース
特カルビ
特ハラミ

きのこ盛り合わせ
かぼちゃ・長ネギ・玉ねぎ
しいたけ・エリンギ

　　あご身
　　のどぶえ
なんこつ（ハツモト）
ハチノス
まる腸
上ギアラ
レバ
ホルモン
上ミノ
タンすじ

歯ごたえと旨味が最高です。

食感が絶妙です。のど部位のなんこつです。

こりこりさくさくの食感をどうぞ。

第二胃袋です。風味が良いです。

脂身がくせになります。

身厚なギアラです。希少部位です。

ビタミン・鉄分が豊富です。

脂がのったホルモンは絶品です。

さくさくした歯ごたえをどうぞ。

タンの先の部分です。

にんにくこんがり焼

野菜ときのこの盛り合わせ

旨味たっぷりの豚トロを
『大葉』と『梅肉ソース』で、
抜群の相性とサックサクの食感をご賞味下さい！
女性にも大人気！

旨味たっぷりの豚トロを
『大葉』と『梅肉ソース』で、
抜群の相性とサックサクの食感をご賞味下さい！
女性にも大人気！





のりたっぷりまぜナムル

ナムル4種

もやしナムル

焼のり

チャンジャ

キムチ（白菜）

オイキムチ（きゅうり）

カクテギ（大根）

イカ青菜キムチ

キムチ4種盛り

たっぷりさっぱりねぎ盛り

サンチュ

味付けキャベツ
房家サラダ（塩味）

出来立て白菜キムチ
（コッチョリ）



センマイ刺し赤身和牛炙り刺し
（ユッケ風）

『あっさり』した味わいと『コリコリ』とした食感が魅力！
自家製『酢味噌』で召し上がってください。

やわらか和牛部位と、刺身たれとたっぷりの黄身が一体となった
炙り肉刺しです。中の具材とよく混ぜてお召し上がりください。

和牛寿司（実際には炙ってご提供致します）

上赤身一貫 上白身一貫

一口手まり銀シャリを和牛のお肉で握りました。
赤身・白身と準備しております。

和牛のサーロインがたっぷり入った贅沢な鉄火巻きです。
千切りキュウリのアクセントがグッドです。

和牛サーロインの鉄火寿司

炙り大判ユッケ仕立て
一人前

和牛と黄身の相性を再確認してください。
驚愕の新提案ユッケスタイルをお楽しみください。

炙り大判手まり寿司
一人前

豪快にあぶり豪快にほおばり豪快に食べつくす。
手まりの銀シャリをつつんで一気にお口にお運びください。

鬼おろし付



〈小〉

〈クッパ〉

卵をふわふわに仕上げ、卵のまろやかさを
味わうことができます、
シンプルな材料でやさしい味の仕上がりに
なっています。

玉子スープ

〈クッパ〉〈小〉

〈クッパ〉

ミネラルたっぷり身体がホッとする脂肪の
消化にも効用があるといわれている海藻青のりの
スープです。

青のりたっぷりスープ

〈小〉

〈クッパ〉

じっくり煮込んだ辛味が特徴のスープです。
ブレンドコチュジャンがポイントの
奥深いスープを是非ご賞味ください。

テグタンスープ

牛骨を長時間煮込み牛の旨味が
凝縮したコラーゲンたっぷりの
濃厚スープです。

石鍋コムタンスープ

自家製のテンジャン味噌が自慢の、
冬でも夏でも大人気の
具だくさんのチゲ鍋です。

皆さんで分けてお召し上がりください。







コムタン麺

テグタン麺

〈小〉

〈小〉

アイス
グラタン



白州 プレミアムハイボール
１，０００円
（税込１，１００円）

南アルプスの天然水を
使って仕込まれ、森の蒸溜所で
育まれた、若葉の香りと爽快な味わい。

山崎 プレミアムハイボール

富士 プレミアムハイボール

名水百選「離宮の水」と
京都郊外の豊かな自然で
育まれた、甘くなめらかな味わい。

富士の美しさを感じるシングルモルト。
多彩なモルト原酒が織りなす、
果実味あふれる芳醇な味わい。

８８０円
（税込９６８円）

１，０００円
（税込１，１００円）






