


わさび中落バラ

中落バラ

和牛バラ切落し

和牛赤身切落し

タン中落

タンすじ

たっぷりわさびで味付け。

骨の間の旨味たっぷり。

味は絶品の切り落とし部位。

形は良くないですが味は抜群。

カルビ
ロース
上ロース
上カルビ
上ハラミ
特ロース
特カルビ
特ハラミ

きのこ盛り合わせ
かぼちゃ・長ネギ・玉ねぎ
しいたけ・エリンギ

　　あご身
　　のどぶえ
なんこつ（ハツモト）
ハチノス
まる腸
上ギアラ
レバ
ホルモン
上ミノ
タンすじ

歯ごたえと旨味が最高です。

食感が絶妙です。のど部位のなんこつです。

こりこりさくさくの食感をどうぞ。

第二胃袋です。風味が良いです。

脂身がくせになります。

身厚なギアラです。希少部位です。

ビタミン・鉄分が豊富です。

脂がのったホルモンは絶品です。

さくさくした歯ごたえをどうぞ。

タンの先の部分です。

にんにくこんがり焼

野菜ときのこの盛り合わせ

旨味たっぷりの豚トロを
『大葉』と『梅肉ソース』で、
抜群の相性とサックサクの食感をご賞味下さい！
女性にも大人気！
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